
SAUVIGNON
IGP Trevenezie

 

Vitigni: Sauvignon. 
Denominazione: IGP Trevenezie.
Grado alcolico: 13% vol.
Colore: giallo paglierino con sfumature verdognole.
Note olfattive e gustative: profumo delicatamente 
aromatico, intenso e persistente che ricorda il 
peperone verde, la foglia di pomodoro e salvia.
Sapore asciutto con una nota minerale nel finale.
Temperatura di servizio: 8-10°C
Abbinamenti gastronomici: ideale con piatti a base 
di pesce, frutti di mare o crostacei. Si sposa anche 
alle carni bianche, prosciutto e verdure cucinate.

Grape varieties: Sauvignon. | Denomination: IGP Trevenezie
Alcohol content: 13% vol. | Colour: straw yellow with greenish 
tings. | Nose and palate profile: delicate and well espressed with 
tings of green pepper, tomato leaf and sage. Dry taste, fresh and mineral 
mouth feel. | Serving temperature: 8-10°C. | Food matching: 
ideal with fish dishes and specially with white meat, ham and cooked 
vegetables.
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