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PINOT NERO

IGP Trevenezie

Vitigni: Pinot Nero.

Denominazione: IGP Trevenezie.

Grado alcolico: 13% vol.

Colore: rosso rubino che ricorda quello dei frutti
di bosco.

Note olfattive e gustative: profumo delicato

che evoca il mirtillo ed il ribes nero, ben avvolti
da gentili note di vaniglia. Vino dal sapore secco,
di buona struttura ed elegantemente equilibrato.
Temperatura di servizio: 15-18°C.

Abbinamenti gastronomici: si accompagna bene
con piatti di carne rossa, selvaggina e con formaggi
stagionati non troppo piccanti.

Grape varieties: Pinot Nero. | Denomination: IGP Trevenezie.
Alcohol content: 13% vol. | Colour: ruby red which reminds of
mixed barries. | Nose and palate profile: delicate that reminds of
blueberry and blackcurrant wrapped up in tender vanilla notes. Dry,
full bodied and elegantly balanced. | Serving temperature: 15-18°C.
Food matching: suitable for red meat, game and aged cheeses
which are not too hot.
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