
MÜLLER THURGAU
IGP Trevenezie

 

Vitigni: Müller Thurgau. 
Denominazione: IGP Trevenezie.
Grado alcolico: 13% vol.
Colore: giallo paglierino con riflessi verdognoli.
Note olfattive e gustative: profumo delicato con 
note floreali e fruttate. Sapore fresco e aromatico 
sapido e ben equilibrato al palato.
Temperatura di servizio: 8-10°C
Abbinamenti gastronomici: si accompagna bene 
con antipasti di pesce ed a tipici formaggi friulani.

Grape varieties: Müller Thurgau. | Denomination: IGP Trevenezie
Alcohol content: 13% vol. | Colour: straw yellow with greenish tings. 
| Nose and palate profile: delicate, floreal and fruity. Fresh and 
aromaty, well-balanced, sapid mouth feel. | Serving temperature: 
8-10°C. | Food matching: well-matched with fish appetizers and typical
cheeses from Friuli.
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