
Il Bianco Basilicata IGT Orme di Lava proviene da uve coltivate su terreni di origine 
vulcanica, tipici della zona. I suoli vulcanici e le forti escursioni termiche esaltano le 
peculiarità delle uve attribuendo a questo vino un intrigante profilo aromatico ed una 
pregevole longevità.

LE UVE
uve alloctone a bacca bianca coltivate nei nostri vigneti di origine vulcanica

ZONA DI PRODUZIONE
Località Pian di Camera nel Comune di Venosa.

ALTITUDINE ED ESPOSIZIONE
Terreno collinare posto a 400 metri s.l.m..

CARATTERISTICHE DEL TERRENO
I suoli della zona di Pian di Camera tendono al limoso-argilloso con una buona fertilità 
grazie alla presenza di formazioni colloidali. Caratterizzati da terreni di origine 
vulcanica e dal drenaggio eccellente, in cui i lapilli e cenere delle antiche eruzioni si 
sono mescolate al suolo ricco di argilla, calcio, azoto e tufo,  hanno creando un terroir
unico nel suo genere e nel panorama vitivinicolo del mediterraneo.

SISTEMA D’ALLEVAMENTO
Guyot/Cordone.

VENDEMMIA
Le uve vengono raccolte tra fine agosto e inizio settembre una volta raggiunta la 
maturazione aromatica dei vari vitigni.

VINIFICAZIONE
Parte delle uve viene macerata a freddo a contatto con le bucce per 24 ore e i mosti 
fermentano a temperature comprese tra i 12/16°C.  A fine fermentazione i vini si 
affinano sulle fecce fini fino al momento dell’assemblaggio. 

NOTE ORGANOLETTICHE
Colore giallo paglierino con riflessi dorati;  profumo intenso con note di frutta gialla 
matura, sentori di salvia e gelsomino. In bocca il vino esprime tutta la sua evoluzione 
di essenze aromatiche  manifestando un ottimo equilibrio tra la sua morbidezza e la 
solida struttura fresca e minerale.

CONSERVAZIONE OTTIMALE
5 anni conservando le bottiglie coricate, al buio, in un luogo fresco.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Piatti a base di pesce come crostacei e tonno e formaggi freschi. Ottimo da abbinare  
ai piatti tipici lucani come i fiori di zucca ripieni e il coniglio in umido.

ALLERGENI: Contiene solfiti.
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